
 

Domenica 30 novembre 2014 

Ore 12.00 – 13.00 c/o sala 7B a cura della Dr.ssa Laura Mitaritonna  
Cibo ed emozioni: le basi dell’equilibrio alimentare e l’integrazione con il piacere 
 
Ore 13.30 – 14.30 c/o sala 7B a cura della Dr.ssa Laura Mitaritonna 
La soggettività nutrizionale: allergie e intolleranze 
 
Ore 16.30 – 17.15 c/o sala 7B  a cura di Agorà del gusto di Benetti  
Il mondo del gusto in una APP 
 

Lunedì 1 dicembre 2014 

Ore 10.30 – 11.30 c/o sala 7B  a cura del Dr. Alessandro Saccaro 
 Il Social Media Marketing nell'Impresa Food&Beverage 
 
Ore 12.00- 13.00 c/o sala 7B a cura del Dr. Alessandro Saccaro 
Il Social Media Marketing nell'Impresa Food&Beverage 
 
Ore 13.30 – 14.30 c/o sala 7B a cura della Dr.ssa Laura Mitaritonna 
Cibo ed emozioni: le basi dell’equilibrio alimentare e l’integrazione con il piacere 
 
Ore 15.00 – 16.00 c/o sala 7B a cura della Dr.ssa Laura Mitaritonna 
La soggettività nutrizionale: allergie e intolleranze 
 

Martedì 2 dicembre 2014 
Ore 12.00- 13.00 c/o sala 7A a cura della Dr.ssa Anna Maria Pellegrino 
AIFB e il mondo dei Food Blogger 
 
Ore 16.30 – 17.30 c/o lo spazio Benetti – Agorà del Gusto a cura dello Chef Fabrizio Rivaroli 
In cucina con A.A.M.A. – Valorizzare il territorio e i suoi prodotti 
 

Mercoledì 3 dicembre 2014 
Ore 9.30 – 10.30 c/o sala 7B a cura della Dr.ssa Paola Imparato 
Come motivare il personale extra e stagionale 
 
Ore 11.00 – 12.00 c/o sala 7B a cura della Dr.ssa Paola Imparato 
Strategie di vendita per un ristorante di successo 
 
Ore 15.30 – 17.00 c/o sala 7B a cura di Neroluce srl 
L’importanza della qualità della luce nei negozi Food&Beverage 
 


